
KAHVIBRÄNNÄRI JA MAKKARASARVI

Kahvibrännärissä paahdettin raakapa-
puja, joita ostettiin Turusta. Kahvi oli 
arvotavaraa ja tuontisäännöstelyssä, 
jota ei sodan aikana saanut lainkaan. 
Kahvia saatettiin jatkaa paahdetulla si-

kurin tai voikukan juurella. 
Makkarasarvi on tehty sonnin sarves-
ta ja se piti makkaran suuta auki. Täyt-
teessä oli mm. ohraryynejä, pilkottua 
lihaa ja verta. Makkarareseptejä oli 
useita: laukkamakkara, verimakkara, 
ryynimakkara jne. Suolten pesu ja nu-
rinpäinkääntöminen oli tarkkaa

 ja aikavievää puuhaa. 
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